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Caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas de Queijo
Colonial Artesanal de leite cru obtido de vacas Jerseys que
receberam aditivo com 6leos essenciais
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O queijo colonial é
uma variedade produ-
zida na regiao Sul do
Brasil, e seu saber-fazer
esta ligado a aspectos
histéricos e culturais. O
uso de leite cru na pro-
ducao do queijo colonial
pode atribuir cor, sabor e
textura Ginicas, mas tam-
bém cria condicbes fa-
voraveis a multiplicacao
de microrganismos que
podem fazer mal a satde
humana. Muitas sdo as
instrucdes e obrigacdes
a serem seguidas para
a adequada producéo
do Queijo Colonial. No
estado de Santa Catari-
na, com base na Lei n°
18.250 de 10 de novem-
bro de 2021, é permitida
a comercializacdo do
Queijo Colonial Artesa-
nal elaborado a partir de
leite cru desde que passe
por, no minimo, 5 dias de
maturacao a uma tempe-
ratura minima de 5 °C,
e seja comprovada a se-
guranca e qualidade do
produto. Embora exista
essa legislacdo, estudos
realizados na regido Sul
do pais demonstraram
que diversas amostras
de queijos ja em comer-
cializacdo apresentaram
contaminacdo microbio-
l6gica, sugerindo que
ndo é possivel garantir
a seguranca alimentar
deste produto. O uso
de 6leos essenciais (OE)
tem se mostrado uma
alternativa eficaz contra
o estabelecimento de
microrganismos de ori-
gem alimentar, como os
encontrados nos queijos.
Esses compostos sdo ob-
tidos de plantas, e seus
beneficios sobre satude e
bem-estar ja sdo prova-

dos na literatura. Além
de seu uso na industria
alimenticia, o uso de OE
é amplamente utilizado
na nutricdo animal, e ja
se mostraram benéficos
sobre a saude e produ-
cao de vacas leiteiras.
No entanto, poucos es-
tudos foram conduzidos
até agora sobre o6leos
essenciais de hortela-pi-
menta e eucalipto, sendo
que algumas pesquisas
observaram que essas
substancias fornecem
beneficios quanto as-
pectos respiratérios para
aves, suinos e bezerros
lactantes. Porém, quan-
do abordamos a produ-
cdo de vacas leiteiras,
é de suma importancia
nao somente avaliar o
efeito sobre o animal,
mas também sobre o lei-
te e seus derivados. Com
base nisso, uma mistura
de oOleos essenciais de
hortela- pimenta e eu-
calipto foi administrado
oralmente para vacas em
lactacdo da raca Jersey
com o objetivo de avaliar
seus efeitos sobre as ca-
racteristicas fisico-qui-
micas e microbiologicas
de Queijo Colonial Ar-
tesanal, o qual emprega
leite cru em seu preparo.
As quantidades admi-
nistradas do 6leo por
animal foram de 3,6ml/
dia/vaca, e o dobro des-
sa quantidade (7,2ml/
dia/vaca), sendo que
um grupo nao recebeu
a dose de OE (controle).
O leite coletado de cada
grupo foi utilizado na
producéo do Queijo Colo-
nial Artesanal seguindo
a metodologia descrita
na legislacado estadual
(Figura 1).

*Autor correspondente: alineluizan@outlook.com

Figura 1. Metodologia seguida para preparo do queijo.
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A coalhada foi drenada. salgada...

Fonte: dos autores.

Dessa forma, as pecas
de queijo com média de
500 gramas foram arma-
zenadas em camara de
maturacao a temperatura
minima de 5 °C por 21
dias. Os resultados das
anélises microbiolégicas
sugeriram que houve uma
acao antimicrobiana da
mistura de 6leos contra
Escherichia Coli e bolores
e leveduras quando compa-
rado com o grupo controle.
Esse resultado pode ser
observado especialmente
para o grupo que recebeu a
dose dobrada, ou seja, uma
dose maior do 6leo pode di-
minuir a contaminagao por
parte desses microrganis-
mos. Porém, embora seja
observada essa capacidade
antimicrobiana, os niveis
obtidos ultrapassaram os
permitidos pela legisla-
¢do mesmo com 5 dias de
maturacdo, o que indica
que ainda que o queijo
seja elaborado dentro dos
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Adicao de cloreto de calcio e
homogeneizacao

Prensada em moldes de 500 g por 30
minutos, virada e prensada por mais
30 minutos

parametros sanitarios exi-
gidos, esta susceptivel a
contaminacao. O uso do
6leo nao alterou a com-
posicao basica do queijo
(teores de proteina, gordura
e umidade), mas modificou
a porcentagem dos acidos
graxos apresentando dife-
rencas entre os grupos. Os
acidos graxos sdo compos-
tos organicos que se origi-
nam de gorduras e 6leos,
e desempenham funcoes
importantes no organismo.
Os poli-insaturados sdo os
conhecidos por apresen-
taram beneficios a saude
humana, especialmente
os das porcoes omega-3
e dmega-6, os quais fo-
ram encontrados em maior
quantidade no grupo que
recebeu a dose de 7,2 mL/
dia/vaca, sugerindo que o
uso do 6leo pode promover
aumento desses compostos
benéficos. Outro importan-
te achado do estudo, séao
os resultados obtidos pela

Adicao da cultura lactea e coalho
(Maxirene Chymosin), e a mistura foi
deixada para formar coalhada por 20-

40 minutos.
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O processo de maturagio ocorreu em
camara com temperatura minima de
5 °C (Suckmilk. Nova Erechim. SC)

analise sensorial por um
método que se denomina
“nariz eletrénico”, o “E-
nose”. Essa analise € reali-
zada por um equipamento
automatico que capta se
o 6leo pode ser detectado
pelas carateristicas senso-
riais ao consumir o queijo.
No queijo produzido nesse
estudo, nem mesmo a dose
dobrada foi detectada, sen-
do considerado um resul-
tado positivo uma vez que
aspectos mentolados po-
dem nao ser bem aceitos ao
consumir lacteos o que per-
mite o uso para beneficios
a saude dos animais. Em
resumo, o uso da mistura
dos éleos de hortela- pi-
menta e eucalipto alteram
caracteristicas importantes
no queijo, como aumento
na porcentagem de acidos
poli-insaturados e a inal-
teracdo das caracteristicas
sensoriais do queijo. Sua
acao antimicrobiana pode
auxiliar no controle dos pa-

A coalhada foi cortada em cubos de 2
cm e aquecida a 42 °C enquanto se
mexia até que a consisténcia desejada

fosse alcancada

Amostras de cada tratamento e do
grupo controle foram analisadas nos
dias 0. 3.7, 14 e 21 de maturacao.

tégenos de origem alimen-
tar, porém os niveis obtidos
nas amostras acendem um
alerta quando a producédo
de queijos a partir do leite
cru, tendo em vista que os
dias de maturacao exigidos
pela legislacdo estadual
nao sao suficientes para
garantir a inocuidade do
produto.

Os autores destacam
que esta pesquisa foi rea-
lizada de acordo com uma
demanda do Estado, atra-
vés do Programa Agroi-
novacao SC II DA SAR/
CIDASC e Programa Inte-
rinstitucional de Fomento
a Projetos de Pesquisa,
Desenvolvimento e Inova-
cdo, lancado pela FAPESC,
com vistas a contribuir
com a seguranca alimen-
tar de produtos de origem
animal produzidos e co-
mercializados em Santa
Catarina. Este estudo foi
financiado pelo FAPESC
TR 2022 TR 2030.
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de eucalipto e menta como uma estratégia

para amenizar o estresse por calor de vacas leiteiras durante o periodo de transi¢do

O Brasil desta-
ca-se como um dos
principais produto-
res de leite no mun-
do. Com grande im-
portancia econoémica
e social, a atividade
leiteira esta presente
em quase todos os
municipios brasilei-
ros, sendo a maior
parte procedente
de pequenas e meé-
dias propriedades.
No entanto, os pro-
dutores de leite em
todas as regioes do
Brasil enfrentam o
impacto do estresse
térmico, que inter-
fere nas respostas
fisiologicas e com-
portamentais dos
animais, causando
perdas financeiras
para as fazendas e
prejudicando sig-
nificativamente o
bem-estar animal.
Esse fenémeno ocor-
re quando a taxa de
ganho de calor exce-
de a perda, fazendo
com que os animais
saiam da sua zona
de conforto térmico.

As vacas leiteiras
quando sob influén-
cia do estresse tér-
mico por calor so-
frem uma série de
alteracoes de ordem
fisiologica e com-
portamental. Essas
alteracoes impac-
tam diretamente no
consumo e eficiéncia
alimentar, na pro-

ducao de leite, na
reproducao e no sis-
tema imune dos ani-
mais. Pesquisadores
do mundo todo vém
realizando experi-
mentos com vacas
secas estressadas
por calor e tentando
entender melhor os
impactos que essa
condicao impoem
sobre os animais.
O periodo seco ou
as ultimas sema-
nas antes do parto
sao determinantes
na vida da vaca lei-
teira, pois, € uma
fase fisiologicamente
desafiadora e cru-
cial para o desem-
penho na lactacao
subsequente e no
desenvolvimento da
gestacao.

Dentre os estres-
sores que acome-
tem a vaca durante
o periodo seco, o
estresse térmico se
destaca por exercer
efeitos transgera-
cionais, afetando a
producao de leite
na lactacao subse-
quente da vaca e
impactando a vida
de suas filhas e ne-
tas. Por isso e varios
outros fatores, a pe-
cuaria leiteira bus-
ca tecnologias para
amenizar os efeitos
do estresse térmi-
co nos animais. Na
tentativa de ameni-
zar essa condicao,
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estratégias como a
ventilacao associada
a aspersao tém sido
amplamente utiliza-
das. No entanto, em
algumas situacoes,
essas medidas nao
sao suficientes para
mitigar os efeitos
do estresse térmico.
Pesquisas recentes
tém explorado o uso
de oleos essenciais
(OE) em espécies de
interesse zootécnico,
visto que os OE ja de-
monstraram efeitos
benéficos. Atrelado
a isso, alguns traba-
lhos que avaliaram
oleos essenciais que
continham eucalip-
to e/ou menta em
sua composicao na
dieta dos animais
se mostraram efica-
Zes em proporcionar
adaptacao ao calor
e outros beneficios.
Contudo, até entao
existia uma lacuna
do conhecimento so-
bre o uso de oleos
essenciais na agua
de aspersao utiliza-
da para resfriamen-
to dos animais.
Diante disso, con-
duziu-se uma pes-
quisa com o objetivo
de avaliar se a as-
persao em sala de
resfriamento com
agua contendo oleo
essencial a base de
eucalipto e menta
(Biochem do Bra-
sil Nutricao Animal

4Professora da Universidade Federal de Santa Maria, Santa Maria, RS.

*Autor correspondente: henriquecarlesso17@gmail.com

Ltda.) alteraria o
comportamento, o
conforto térmico e
o desempenho de
vacas Jersey no pe-
riodo de transicao.
E ainda, se o efeito
desta aspersao se
estenderia aos be-
Zerros, com nasci-
mento de animais
mais pesados e mais
saudaveis. O experi-
mento foi realizado
com 14 animais da
raca Jersey alojadas
em compost barn,
que foram divididos
em dois grupos de 7
animais, tratamen-
to (aspersao com
inclusao de OE) e
controle (aspersao
somente com agua).
Os banhos de asper-
sao foram realizados
diariamente em uma
sala de resfriamen-
to, entre 13h30 e
14h30, durante 14
minutos por dia. O
sistema de asper-
sao foi conectado a
dois reservatorios
de agua, e em um
dos tanques foi adi-
cionada solucao de
oleo essencial (OE)
pré-diluida. O ex-
perimento durou 64
dias, em condicao de
verao brasileiro, en-
tre dezembro/2023
e fevereiro/2024.
As variaveis ava-
liadas nas vacas
abrangeram a fre-
quéncia respirato-

ria (FR; mov.min-1),
temperatura retal
(TR, °C) e tempe-
ratura superficial
(TS, °C) que foram
mensuradas em 10
periodos de 3 dias
consecutivos cada,
semanalmente, em
trés coletas diarias
(antes da aspersao
- Tantes, 15 minu-
tos apos a aspersao
- T15 e 60 minutos
apos a aspersao -
T60). Medidas rela-
cionadas ao compor-
tamento, colostro
e producao de leite
das vacas também
foram avaliadas. Os
bezerros nascidos
das vacas utiliza-
das no experimento
foram avaliados, em
termos de desem-
penho, parametros
sanguineos e bio-
quimicos. O ambien-
te onde eram cole-
tadas as variaveis
termorregulatorias
dos animais foi ca-
racterizado por meio
do indice de tempe-
ratura e umidade
(ITU). O valor médio
de ITU nos dias das
coletas de variaveis
termorregulatorias
se apresentou acima
do limite de confor-
to térmico superior
para vacas leiteiras.

Os resultados
mostraram uma sig-
nificativa e interes-
sante reducao da
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Figura 1. Coleta de dados e aspersao dos animais. Fonte: o autor.

frequéncia respirato-
ria e da temperatura
superficial no grupo
em tratamento com
oleo essencial. Além
disso, as vacas do
grupo em tratamento
com Oleo essencial
tiveram um melhor
desempenho no inicio
da lactacao.

Dessa forma, os
resultados dessa pes-
quisa demostraram
que o uso da asper-
sao contendo 6leo es-
sencial de eucalipto
e menta melhorou o
conforto térmico e o
desempenho vacas
Jersey no periodo de
transicao.
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UDESC na Feira Desbravalley: Tecnologia,
Inovacao e Educacdo no Oeste Catarinense
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O Oeste Catarinense tem
se consolidado como um
polo de inovacao e tecnolo-
gia, abrigando um ecossiste-
ma dinamico onde startups,
grandes empresas, profis-
sionais, pesquisadores, in-
vestidores e entusiastas
encontram um ambiente
fértil para o desenvolvimento
colaborativo.

A Feira Desbravalley é
a consolidacao deste movi-
mento e o ponto de encon-
tro para pessoas, empresas
e instituicdées que estao
transformando a regido em
uma referéncia nacional em
tecnologia e inovacao.

A Feira Desbravalley
acontecera de 30 de outubro
a 3 de novembro de 2024,
no Parque de Exposicoes Dr.
Valmor Ernesto Lunardi, lo-
calizado na EFAPI, em Cha-
peco e é totalmente gratuita.
Para esta edicao sédo espera-
das mais de 150 empresas
expositoras, 09 instituicoes
de ensino superior, mais de
60 startups e importantes
nomes do cenario nacional.

A UDESC Oeste, que nes-
te ano de 2024 comemora 20
anos, tera participacado de
destaque na feira, com um
estande dedicado a exibicéo
de suas inovacdes e a qua-
lidade do ensino ofertado.
Durante os quatro dias de
evento, atracées como o robo
quadrupede, simulador de
corpo humano, analisador
de particulas de poluicao do
ar, entre outros, poderao ser
vistos no espaco da UDESC
Oeste.

Uma das grandes no-
vidades deste ano é que a
UDESC incluira um de seus
maiores eventos na Feira, o
Seminario de Ensino, Pes-
quisa e Extensao da UDESC
(SEPE). Nodia31/10 asIES
participantes levarao a feira
a apresentacdo de pesquisas
e trabalhos nas areas da
saude, engenharias, agra-
rias entre outros. Havera
também sessdes de pitches,
com apresentacédo de proje-
tos e ideias inovadoras serédo
apresentados, onde espera-
se que excelentes conexoes
entre universidade e merca-
do acontecam.

No dia 01 de novembro
destaque para o “escape
room”. Nesta atividade, es-
tudantes do ensino médio
sdo convidados a desvendar
uma série de desafios em

tematicas tipicas de vesti-
bular. Neste momento vale a
imaginacao e interacao entre
os participantes.

O palco Desbrave Ne-
gocios & outro local para
discussodes, com objetivo de
conectar investidores, pes-
quisadores, lideres de ino-
vacao e grandes empresas.
Entre os temas abordados
estara o papel fundamen-
tal do conhecimento e da
educacao inovadora para o
crescimento profissional e
tecnolégico.

O evento contara com
talks com convidados da
UDESC e demais institui-
coes parceiras, trazendo
conversas inspiradoras! A
UDESC levara toda sua qua-
lidade e potencial que hoje
esta distribuido em suas 13
unidades e 48 cursos de gra-
duacado. Na pés-graduacéo a
UDESC oferece mais de 50
cursos totalmente gratuitos
e de absoluta exceléncia.

A Feira Desbravalley
2024 conta ainda com a rea-
lizacdo do Startup Weekend,
batalha de games e oficinas
de robética. A programacao
intensa e variada pode ser
acompanhada todos os dias
das 09h as 21h. Havera pra-
ca de alimentacdo com op-
coes para todos os gostos e
formada por estabelecimen-
tos locais, mostrando aquilo
que Chapeco6 sabe fazer.

A Feira Desbravalley é
o lugar onde a inovacgéo,
educacao e tecnologia se
encontram para transfor-
mar o Oeste Catarinense
em um verdadeiro polo de
oportunidades. Nao perca a
chance de fazer parte deste
evento que promete conectar
ideias e criar oportunidades
de negobcios e conhecimento.

Venha fazer parte da
construcao do futuro, co-
nectar-se com mentes inova-
doras e explorar as infinitas
possibilidades que a UDESC
tem a oferecer dentro da
Desbravalley.

A UDESC esta com
inscricées abertas para o
Vestibular 2024!
www.udesc.br
https://www.udesc.br/

vestibular
@udesc.oeste
feiradesbravalley.com.
br
(@desbravalley

DESBRAVE O

GONHEGIMENTO

AS PRINCIPAIS UNIVERSIDADES DA REGIAO
E PALESTRAS COM ESPECIALISTAS RENOMADOS

feira DESDravalley

30 DE OUTUBRO
A 3 DE NOVEMBRO
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(A) Robo6 quadrupede da UDESC CCT (B) Simulador de Alta Fideli-
dade Anne Nursing (C) UDESC Oeste expondo suas pesquisas (D) Ban-
ner da Feira Desbravalley (E) Vestibular de Verao da UDESC



