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MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Código da disciplina: 16779
[bookmark: _GoBack]
Número de créditos: 3 (45 horas/aula )

Ementa: Incidência e tipos de micro-organismos envolvidos em contaminação, deterioração e doenças veiculadas por alimentos. Controle de qualidade microbiológico em alimentos. Técnicas na detecção de micro-organismos e seus produtos em alimentos. Biofilmes.
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