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Disc. Fisiologia e Tecnologia 

Pós-Colheita 

(créditos) 

4 

(obrigatória ou 
eletiva/optativa) 

Eletiva 

Prof. Cristiano André Steffens, 
Prof. Rogério de Oliveira Anese 
e Prof. Marcelo Alves Moreira 

Ementa: Importância de estudos na área de pós-colheita; fisiologia do desenvolvimento pré-
colheita e pós-colheita dos órgãos vegetais; fatores ambientais e seus efeitos na fisiologia 
pós-colheita dos perecíveis; desordens fisiológicas, doenças e pragas em pós-colheita; 
avanços recentes na área de biologia molecular em pós-colheita; sistemas de manuseio, 
armazenamento e transporte; uso de produtos hortícolas minimamente processados. 
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